Liebe dchst nur durch Teilen
El amor sélo crece al compartir

LIEFDE GROEIT DOOR HET TE DELEN

MENU

HOOFDGERECHTEN Plat principaux Main dishes
PASTA Pates

& VOORGERECHTEN Enirédes Starters VISUAL Spaghetti Bolognaise Large/Medium €21,00/€18,00
\ Spaghettis bolognaise belges / Belgian spaghetti bolognese
Plank Charcuterie 250q €27,00 AUDITORY Pasta met paddenstoelen & rauwe ham €23,00
Planche de Charcuterie 250g SOMATOSENSORY Pétes aux champignons et jambon cru/ Pasta with mushrooms and raw ham
Charcuterie board 0.551bs GUSTATORY VEGETARISCH Végétarien Vegetarian
Blik Sardienen in Olijfolie “Don Reinaldo Gran Reserva” €29,50 ' Butternut hummus met groenten €24,00
Sardines en conserve a l'huile d'olive OLFACTORY Houmous de butternut aux légumes / Butternut hummus with vegetables
Canned sardines in olive oil TRIGEMINAL Paddenstoelen met toast “Pan Cristal” €23,00
Vitello Tonnato " €22,00 sensaiiong Toast champignons “Pan Cristal” / Mushrooms with toast “Pan Cristal”
Veau et Thon altalienne 12, o011 est la seule chose que le partage grandit VIS Poisson Fish
Veal with tuna Italian style Gebrande Zeebaars €28,00
Tiradito Xan Leebaars . - €22,00 Filet de bar rti / Roasted sea bass filet
Filet de bar cru mariné dans du jus de lemon Paling in't groen/sla/frietjes €33,50

Raw sea bass fillet marinated in lemon juice

Pan (ristal con Salsa €20,00
Pan Cristal avec salsa Love only grows by sharing
Pan (ristal with salsa

Asperges a la flamande €21,00
Asperges a la flamande
Asparagus ala flamande

HOOFDGERECHTEN Plat principaux Main dishes

Lendestuk met been Belgisch Wit Blauw “Cdte a I'0s” 1,2kg
(dte a l'os Blanc Bleu Belge “(dte a I'0s" 1,2kg
Strip loin steak with bone Belgian White Blue 420z

Lamore cresce solo condividendo

ONZE KEUKEN HEEFT HEEL WAT MEER IN ZIJN MARS!

VANAF 1 PERSOON KAN U 48 UUR OP VOORHAND
EEN DEGUSTATIEMENU BESTELLEN

“Omakase”

€80 pp.

Hapje
Koud Voorgerecht
Warm Voorgerecht

Warm Hoofdgerecht
Dessert

WIJNEN, WATERS & KOFFIE INBEGREPEN!

VERTELT U ONS GERUST WAT U VOORAL NIET LUST!

Anguille au vert a la flamande/salade/frites / Flemish green eel/salad/fries
Kruiden salade met Ceviche van Zeebaars

€28,00
Salade d'herbes avec ceviche de bar
Herb salad with sea bass ceviche

GEVOGELTE Volaille Poultry

Vol au Vent van kip/sla/frietjes

Ceasar salade met Asperges
€69,00v. 2p. (+€12,50v. 3p.)

€25,00
Vol au vent de poulet/salade/frites / Chicken vol au vent/salad/fries

€25,00
Salade César aux asperges / Ceasar salad with asparagus

VLEES Viande Meat

Filet Américain “gedresseerd”/sla/frietjes

Stoofvlees van rund/sla/frietjes

KASTEEL
VAN HUIZINGEN

RESTAURANT FEESTZALEN SEMINARIES TRAITEUR

1 Rekening per tafel - Vraag steeds uw ticket
PICKNICK IS NIET TOEGESTAAN

Henri Torleylaan 100, 1654 Huizingen - T: 02/361 37 26
info@kasteelvanhuizingen.be — www.kasteelvanhuizingen.be

Balletjes in Tomatensaus/sla/frietjes

€26,00
Filet américain garni/salade/frites / Dressed steak tartare/salad/fries

€22,00
Carbonade de boeuf/salade/frites / Flemish beef stew/salad/fries

€22,00
Boulettes de viande a la sauce tomate/salade/frites / Meatballs in tomatosauce/salad/fries

Tataki van Rund met Sucrine €34,00

Tataki de beeuf avec sucrine
Beef tataki with sucrine lettuce

VOOR DE KLEINTJES Pour les petits

For the little ones
Spaghetti Bolognaise Small €11,50
Stoofvlees/frietjes/slaatje €13,50
Balletjes in Tomatensaus/frietjes/slaatje €13,50
Vol au Vent/frietjes/slaatje €15,00

Extra bord/Assiette supplémentaire/Additional plate €5




APERITIEVEN WIJN
DRANKEN s o WARM
B IER C IDER Viierbloesemlikeur-Cava Homemade Glithwein €5,10
Wignac Le Liévre 75d  €16,00 KOFFIE Aperol Spritz €11,00 WIT
Wignac Le Goupil Rosé 75d €160 Advocaat De Kiok (26) € 080 Aperol-Cava-Spuitwater Candidato - Viura €5,00/€23,00
Jupiler 25d €300 Koff ' €300 Vierbloesem Tonic €11,00 Spanje, Castilié - 100% Viura
Jupiler 50d  €6,00 WAT ER othe . ! Wiierbloesem-Limoen-Indian Tonic HelheainPremimm:Lhardanna €750 /€26,00
; . Espresso (Ristretto) €3,00 ; y ’ :
Jupiler Zero 5d €300 Chaudfontaine plat B5d €300 Decafiing €300 Sfingrla Homemade €10,00 Franijk, Pays d‘Oc - 95% Chardonnay, 5% Viognier
Carlsberg 5d €360 Chaudfontaine bruis 5d €300 S ' Kirr €6,00 ROSE
, ppuccino €4,00 Kirr Roval €11,00
WIT Plat/bruis (filtered tap) 11 €7,00 met gestoomde melk S;]Z”;ya €7 60 San Marzano - Tramari €6,00/€26,00
Hoegaarden 25d €360 S [ROOP Belgische ca;;p;:ccino €4,00 Martini Rosso/Bianco € }.:00 oo thaffé; Salento - 100% Primitivo
met slagroom :
BLOND Grenadine 250 €070 e verkoerd groy W8 €100
Leffe Blond Bd €430 Munt 250 €070 : Campari €700 Terres de Feu €5,00/€23,00
Duvel 3d €510 ' ' Malibu €7,00 Frankrijk, Pays d'Oc - Grenache, Merlot
Bloemeke IPA Bd €490 FRISDRANK STRAFFE KOFFIE Picon €7,00 San Marzano - Granitio €7,50/€26,00
’ Beersel Blond Bd €660 CocaCola 20d €300 Flemish coffee (Jenever) €12,00 Picon witte wijn €8,50 Italié, Salento - Primitivo, Negroamaro, Malvasia
2. Herberg Blond 3Bd €420  Coca-ColaZeno 20d €300 Irish coffee (Whisky) €1200  Ricard €7,00 SCHUIMWIJN
Fanta 20d  €3,00 Café d'Amour (Cointreau) €1200  PastisPerfect Day €10,00
‘ . C €6,00/€28,00
TRI PLE ' Sprite 20d €300 Franse koffie (Grand Mamier) €12,00 Pineau des Charentes €7,00 HE:J"::champagne 12 00); o
Tripel Karmeliet 3d €510 Ice Tea Lipton Original 3Bd €340 Italiaanse koffie (Amaretto) £€12,00 Muscat de Rivesaltes €6,00 Moét & Chardon ? c 80’00
Cornet Oaked 33d €5,10 Ice Tea Lipton Peach 334 €340 P|san'g Ambon €7,00 ,
Eorne; Alcohol-free ;; c: Ei,;g Royal Bliss Agrum 0d €300 T HEE Safari €7,00 MADEIRA
+ Bersalis C e Tan i
= L Royal Bliss Tonic 20 €3,00 Justinos Verdelho 10y €12,50
Fourchette 33d €570 ki \(’.etllow Label 2 ;’gg DIGESTIEVEN Justinos Malvasia 10y €12,50
Paix Dieu 3d €600 FRUITSAP E , Sambuca €9,00 PORTO
AMBER Minute Maid Appel 20d €300 cepermn cyo  Dissaono Amarett £2.00
(i L ia 3:00 Groe'ne Sencha €3,00 Cointreau Triple sec €900 Sandem’an Rood/Wit €6,00
Palm 25d €320 P I o €3'00 Kamille €3,00 Giand Mariiier €9,00 Porto Réccua 10 Anos €7,50
% Herberg Cuvée 3Bd €510 Mf”” E Ma!d ;TF;W’E'S ” CI ‘ 3'00 Jasmijn €3,00 Limoncella €900 Porto Réccua 20 Anos €12,50
inute Maid Multi Vitamine C : ’ :
BRI EarII'G?B' o g i,gg Napoléon Mandarin €900 Porto Réccua 30 Anos €17,50
nglish Breakfa i .
—— Bd €430 Verscitroensap 0d €700 Uefveine &1 ga:;eys ' éggg Kx'ﬁf.STEEL VAN HUIZINGEN
. Herberg Bruin 33cd €500 Vers sinaasappelsap 25¢cd €800 Linde €300 E” eigfaTa“Je.'l‘e"” ; 9’00 Chili infused red muscat - 2023 - 19,4% €75,00
: spolon Tequila !
ROOD BRUIN - MELK Rozebottel €3,00 Espolon Reposado Tequila €9,00 COCKTAILS
S %d €320 Eecedmel ) g,gg Gember €3,50 Mezcal Nuestra Soledad €12,00 Cosmopolitan ' ’ €10,00
Kasteel Rouge 33 €490 i B G [ N & TO N l C Smirnoff Wodka €9,00 Wodka-Cointreau-Cranberry-Limoen
Warme melk £L10 Ketel One Wodka €9,00 Dutch Mule €11,00
GEUZE Warme chocolademelk Douwe Egberts €340 Beefeater . €10,00 Yk DivisisBaugben € 9’00 Wodka-Gember
Kriek Boon 375d €680  Chococino EAp0 ESHLT" SABlte 2 1 ;gg Boulard Grand Solage Calvados ~~ €9,00 Mojito (Spicy) . €10,00
Oude Geuze Boon 375d €680 Warme chocolademelk met slagroom o n'ik's ; 12:00 Bocchino Grappa €900 ) Rum-Limoen-Munt-Spuitwater(-Jalapeno)
Faro Lindemans 25d €320 MOCKTAILS Gin Mare ¢ 12'50 Clés des Ducs VLS. Armagnac €9,00 Mojito Royal . €15,00
Geuze Lambic Mort Subite 25d €440 ’ Malibu Rum wit €9,00 Rum-Limoen-Munt-Cava
Homemade Ice-Tea €8,00 De Cort BIO €13,50 Bicardli Riiiviwit €900 Pina Colada €12,00
E]_}{U ITF . = Gimber Sour €8,00 Nordes €15,00 Bacardi Oro goud €10.00 Rum-Ananas-Cocos
JENANS FrUTEsse . ’ Gember-Ananas-Limoen-Eiwit g; b'EaI Premium 2 12’33 Pampeiro Rum bruin €9 60 Smokey Butterscotch €10,00
- v e Botanist Y !
TRAPPIST Crimson Eliir ) €8,00 Plantation Pineaple Rum bruin €10,00 Meraf-Wodka-Agave
Orval 3d €580 ) Cranberry-Pompelmoes-Limoen Hierbas de las Dunas €10,00 Espresso Martini €12,00
Westmalle Dubbel 33d €370  TennisPompelmoes €6,00 KASTEEL Bénédictine €10,00 Wodka-Espresso
Westmalle Tripel 3Bd €470 ” Pompelmoes-Tonic Poire Williams €12,00 Peter Prosper (Grown-up milkshake) €13,00
Rochefort 10° Bd €62 Tennis Sinaas ' €6,00 VAN HUIZINGEN Chartreuse Groen €15,00 ' Wodka-Advocaat-Amaretto
Chimay Tripel 3d €430 o Smafrslappefsap-fomc — RESTAURANT FEESTZALEN SEMINARIES TRAITEUR (hartreuse Geel €15,00 Hierbas d?ﬁsbzun;STonch y . €13,00
Chimay Blauw 33d €510 GODOT:S Spedia ) . _ Otis Rum £15,00 ierbas-Limoen-Mediterranean Tonic
d Grenadine-Sinaasappel-Pompelmoes I Rekening per tafel - Vraag steeds uw ticket 7 Solera 23y R €17.00 Tiki “Kalepa Vic” €17,00 .
Doiiiaiiie D Ginttes Anfidots €800/€3500  PICKNICKIS NIET TOEGESTAAN v Sl , Pum-Curacao-Ordeat-Falernum-Ananas-Passie. €&
omaine ves Lrottes LANtido ), ’ Remy Martin VSOP (ognac €17,00 um-(uragao-Orgeat-Falernum-Ananas-rassie

Henri Torleylaan 100, 1654 Huizingen — T: 02/361 37 26 Glenmorangie 10y Single Malt Whisky € 17,00
info@kasteelvanhuizingen.be — www.kasteelvanhuizingen.be
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